Cotlie: Boty

Led Chaumpagned

CALMES-ROBERT « BRUT »
Pinot Meunier, Pinot Noir et Chardonnay

LOUIS ROEDERER «« BRUT COLLECTION »

Pinot Meunier, Pinot Noir et Chardonnay

RUINART « BLANC DE BLANC »
100% Chardonnay

LOUIS ROEDERER « CRISTAL MILLESIME 2013 »
Pinot noir et Chardonnay

Leb Vind Robeéd

MAS D’ARCAY « LE NOM DE LA ROSE »
AOP Languedoc / Saint-Drézéry

Grenache, Cinsault

Vin rond avec des notes d'agrumes.

CHATEAU DE VALFLAUNES « PAR HASARD »

AOC Pic Saint-loup / Valflaunés

Grenache, Syrah, Mourvedre

Charnu, gourmand et frais. Grenadine, agrumes, litchi, péche blanche.

DOMAINE DE CARTEYRON, CUVEE « MALYSE »

AOP Cotes de Provence / St-Tropez

Grenache, Rolle, Syrah

Robe pdle aux reflets saumon, nez avec des notes d'agrumes. Bouche vive et fruitée.

Leb Vind Rouged

MAS D’ARCAY « 1779 »

AOC Languedoc Greés de Montpellier/ Saint-Drézéry
Carignan, Grenache et Mourvedre

Jolie robe rouge rubis. Equiibre rés frais, dominante fruitée.

HERITAGE DU PIC-SAINT-LOUP « TOUR DE PIERRES »
AOC Pic Saint-loup / Saint-Mathieu-de-Treviers

Syrah, Grenache, Mourvedre, Carignan

Ample, frais, équilibré. Fruits rouges, poivre, empyreumatique.

DOMAINE DE BON AUGURE « LES PETITS APOTRES»
IGP Pays de I'hérault / Joncels

100% Pinot noir.

Note de fruits rouges acidulés, frais, ca « pinote » presque !

DOMAINE CLOS DU SERRES « SAINTE PAULINE »

AOP Terrasses du Larzac/ Saint-jean-de-la-blaquiéere

Carignan, Syrah, Cinsault

Frais, floral, belle tension et nervosité. Notes de violettes, épices et poivres.

DOMAINE ROC DES ANGES « SEGNA DE COR »

IGP Cétes Catalanes / Latour-de-France

Grenache, Carignan

Bouche gourmande, douceur. MOre sauvage, créme de cassis, note de poivre




Leb Vinbd Blanch

MAS D’ARCAY « VIOGNIER »

IGP Pays d’Oc St Drézéry / Saint-Drézéry

100% Viognier

Bien equilibré en bouche, tres floral et tres fruité.

DOMAINE DE BON AUGURE « EN TERRE ETRANGERE »

IGP Haute-Vallée de I'Orb / Joncels

100% Chardonnay

Chardonnay d’altitude (600m) éleveé sur lies, frais, aromatique, salin.

CHATEAU DE VALFLAUNES « POURQUOI PAS ? »
Vin de France / Valflaunés

Roussanne, Marsanne, Vermentino

Vif, ample, gourmand. Poire, abricot, pomelo, anis.

MAS D’ARCAY « SAUVIGNON »
IGP Pays d’Oc St Drézéry / Saint-Drézéry
100% Sauvignon

Nez arémes agrumes. Floral et fres fruité.

DOMAINE SAINT-ANDRE « FOLIE D’'INES »

IGP d’'Oc/ Méze

Viognier, roussanne

Lumineux, €legant, riche. Poire, fruits exotiques, vanille.

CHATEAU L'ERMITE D’AUZAN « SAINTE CECILE »

AOP Costiere de Nimes / Saint-Gilles

Roussanne, viognier, grenache blanc

Nez amandiier, miel, fleurs blanches. Arbmes viennoiseries, noisettes.

DOMAINE DE JOY « ST ANDRE »
IGP Cétes de Gascogne
100% Gros Manseng

LES BIERES

Pression Mil.lenari blonde (25cl)

2y : Pression Mil.lenari blanche (25cl)
L(,’b/ APW . Pint Millenari blonde (50cl)
Pint Mil.lenari blanche (50cl)
Monaco, panaché, pression sirop (25¢l)

e Picon biére (25cl)
Anis (3cl), vins cuits (4cl), kir (10c) LES CAFES, THES & INFUSION

Café (Sermé ou Allongé) / Décaféiné / Noisette
Verme de Proseco Thés / Infusions

LES BIERES BOUTEILLES (33cl) Grand café / Café-creme / Chocolat Chaud

; . Capuccino
D dos, , Vedett IPA, Mill IPA pe : : ; - %
CgsrgggoBu?:sk;%%g%feiﬁes)e el Cafe Viennois / Chocolat Viennois / Café Frappé

Heineken sans alcool

LES ALCOOLS (4CL)
LES SODAS, EAUX & JUS DE FRUITS (DEMANDER CONSEILS POUR ALCOOLS SUPERIEURS)

Energy drink HEXIS (25ci) _ Whisky, Gin, Vodka, Get, Rhum, Digestifs
Coca, Coca sans sucre, Limonade, Perrier (33cl) Alcool + Energy dink

Fuzetea, Orangina, Schweppes agrum & fonic (25cl)
Jus de fruits Granini - Orange, ananas, pomme, ace,
fomate, abricot (25cl)

Fruits pressés (orange, cifron, orange&. cifron) (25¢) Armagnac Darroze -8 ans-Les Grands Assemblages

Sir_Ops al'eau (33_CI) Cognac VSOP Frapin
Vittel, San Pellegrino (100cl) AOP Cognac Grande Champagne

Calvados Adrien Camut - 6 ans




« Sut le pouce >

SALADE CAESAR

Salade romaine, copeaux de parmesan, tenders de poulet, croltons a I'ail, oeuf poché, oignons rouges
squce caesar (citron, anchois, parmesan)

PLANCHE DES LEZARDS
Friture de calamars, jambon ibérique et pan con tomates, saucisson, moules gratinées,
accras de morue, potatoes

PLANCHE JAMBON IBERIQUE ET PAN CON TOMATE

PLANCHE DE CHARCUTERIE

Jambon ibérique et pan con tomates, saucisson, chorizo, fromage manchego, butifara blanca, butifara negra,
porchetta montagna aux herbes, salade verte, tomates confites

Ned buillied de BWW : les6-12€  les9-16€ les12- 20€
lopady o Gunilé :

Calamars frits

Beignets de morue

Sticks de mozzarella 9€

Bol de potatoes Moules grafinées 15€

Tenders de poulet Boites de sardines & I'huile d'olive 12€

Leb Couped Clocéed 4,50€

CARAMEL LIEGEOIS : Vanille Bourbon, caramel beune salé, nappage caramel, chantily, amandes grilées
CHOCOLAT LIEGEOIS : Chocolat Valrhona, chocolat chaud, chantilly, amandes grilées

CAFE LIEGEOIS : Café Arabica, café froid, chantilly, amandes grilées

DAME BLANCHE : Vanille Bourbon, chocolat chaud, chantilly, amandes grilées

FRAICHEUR : Fraise, framboise, péche de vigne, coulis de fruits rouges, chantilly

EXOTIQUE : Mangue, passion, noix de coco, coulis de fruits exotique, chantilly

LEZARD : Spéculoos, caramel beurre salé, vanille Bourbon, nappage caramel, chantilly

COLONEL : Vodka, citron

Leb Copufued

AU CHOIX : Sucre, Nutella, Chantilly, Chocolat Chaud, Miel
sup. chantilly ou chocolat chaud : 1€

Leb Sefibeldy el; Clorced

SORBET : Citron, framboise, fraise, passion, mangue, noix de coco, péche de vigne

GLACE : Chocolat valrhona, vanille bourbon, caramel beurre salé, café arabica, spéculoos
T1BOULE:3€ 2BOULES:6€ 3 BOULES:9€  sup.chantily ou chocolat chaud : 1€

Led Cowmaindibed

MOELLEUX AU CHOCOLAT « COEUR COULANT » CARAMEL BEURRE SALE
servichaud avec une boule de glace vanille Bourbon (15 min d'attente)

PYRAMIDE DE GAUFRES sur glace vanille Macadamia caramel, chantilly, sauce nutella © et chocolat
TARTELLETTE CITRON & FRAMBOISES, mousse mascarpone cifron vert & jaune, framboises fraiches
CAFE OU THE GOURMAND, assorfiment de mignardises maison

DIGESTIF GOURMAND
Alcool classique + Expresso + mignardises (avec Alcool supérieur : supplt 3€)




Neb Cockloyilh

Leb Clubbigqued 10€

MOJITO (FRAMBOISE, SPICY OU PASSION+2€) TI-PUNCH
Rhum 3 Rivieres Ambre, cifron vert, angostura, Rhum blanc bielle, cifron vert, sucre roux
menthe fraiche, sucre roux

. SPRITZ
CAIPIRINHA (FRAMBOISE OU PASSION +2€) Apérol, Prosecco AOP, tonic water

Cachaca lpioca, cifron vert, sucre roux i
PINA COLADA

CUBA LIBRE e Rhum Lamauny blanc, creme de noix de coco, ananas,
Rhum 3 Rivieres Ambre, cifron vert, coca-cola sirop de cannelle

Led Catipiinfes Premiwm te

SAO PAULO YAGUARA GERAIS ;
Cachaca Engenho Da Verfente, cifron  Cachaca Yaguara, cifron vert, sucre Cachaga Germana Da Palha, cifron
vert, sucre ( vert, sucre

RGANICOu
BRASIL |

Led Cim Tonic Pemiwm

Servi en perfect serve

- LA PERLE NOIRE - CANAIMA 13€
Gin d'inspiration Montpelliéraine - FRANCE Gin - VENEZUELA

Geniévre, coriandre, citron, macération apres Plantes d’amazonie. Arbme gingembre, seje, tupiro, noix
distillation de grisette de Montpellier.

- SIR CHILL 17€ - YUGIN 14€
Gin - BELGIQUE Dry Gin - FRANCE
Extrait de plantes de tabac, vanille, mandarine et noix Notes de citron yuzu, poivre de sichuan, geniévre

- GARDENER - ROMEO’S GIN X 14€
London Dry Gin - French Riviera - FRANCE Distilled Gin - CANADA / QUEBEC
“Le Gin de Brad Pitt” Note d’agrumes, orange douce, Genievre, citron, amande, aneth, lavande et concombre,
pamplemousse, genievre, angelique, réglisse avec une exquise touche de pasteque

Led Cockloyilty bond oificocl,  8€

CHATON (Mangue, ananas, framboise, sirop de vanille)

MANGO COLADA (Creme de coco, ananas, mangue)

MOIJITO LOCO (Citron vert et jaune, orange, menthe
fraiche, sirop de canne, perier)

Prix taxes et service compris
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modérati
Réglements acceptés uniquement : CB (a partir de 10€) et especes. PAS DE TICKETS RESTAURANT

STANISS@RINE 20 2.3




